Topavue 3aKycKu

DaprrnpoBaHHBIE KAABMAPBI 1002 270.00
JIywKa KgAvMapa, Papuupoeannas pucom,

NOMUOOPAMU U IKAPEHBIM AYKOM € 0obasrenuesm msimpl, ba3urukg u nempyuxy,

NpOMyueHd 6 UHHOM COYCe C HECHOUKOM

2KrospeH ¢ gpopeapro 70 180.00

CeexXue wamnunbonbL U gure goperu noo CoipHol KOPouKoil CO CAUBKIMU U CHEUUSIMU

2KroApeH H3 MOpEnpoAyKTOB 110 200.00
Carammuwie KpesemKru, MUOUL U WAMNUNDOHDL 8 CAUBOUHOM coyce, 3anevenHole 100 Cblpom

Koaprra KkaapMapoB ¢ oBomamu 175 240.00
Korvua Kgasmapos ¢ borzapcKum nepuem u KpacHbim AyKom ¢ 00basrenuesm nuKgHmuuix, cneyui

«KpecrpaHCcKHI 3aBTpaK» 260 190.00
Kapenviii Kgpmogherv ¢ beKOHOM U COACHBIM 02YPHUKOM 1100 HEXKHBIM OMALMOM

2KroAbeH KypHHBIH 90/10 160.00
CeesXue WamMnUHbOHbL U MSCO KYPULbL MO0 ColPHOU KOPOUKQLL CO CAUBKAMU U CHEUUSIMU

7KrosbeH rpubHOI 90/10 160.00
Céesxue WamMnunHboHbl 00 CbIPHOTL KQPOUKQTL CO CAUBKAMU U CEUUIMU

2Kapenpni cpIp 110/61 180.00
B NAHUPOBOUHBIX CYXAPSX,

«l ypme» 1/190 220.00

1[6emnas Kanycma, 3aneuentas co CeeKUMU WUAMNUHBOHAMU 1100 Colpom «CedAs»

«Kapamboanra» 1/200 170.00
Apomamnas Komnanus 0éoueil — wyKunu, bakaaKanbl, cAAOKUil nepeu, nomuoopwL u
KpacHslii AyK, c00bpennas nposancKumu mpasamu

TOPAYHE 3AKYCKHA H BAFODA

Cemv Kage «Xameaeon»

Kagpe «Drsuc» yr. Masxosckozo 56/13 Kagpe «Bpurruanmosas pyxa» Aecnoii np., 61/3
Kagpe «Kapnasar» B.CamncoruescKui np., 47 Kagpe Jlloacmpiii Kom», yr.Onmuxpe, 51/1



Jlepevie batooa

Yrpanuckwuii 6opiry
Ha CBHHBIX PEOPBIIIIKAX 30/200/ 25

Kypunnsrii 6yAs0H ¢ KypHIIeH,

AHITOM H PHCOM 180/ 80
Kypunnsrii 6yAb0H ¢ OAHHIHKAMH 180/50
Cyr rpubHOH 175/25

U3 ceeKUX WAMNUHBOHOB

«ATA2HT 250
Cyn u3 CB@)I@DC WMAMNUHBOHOB6 HA TQJPUHOM bTyAbOHB
¢ KYCOUKaMU KYPOUKU U COAOMKQIL U3 00MAwHe20 bAUHUUKG

«Mauo» 480
Topavuii momamublil Cyn ¢ 6emMUUHOL U WAMNUHbOHAMU

«CyBOpOBCKHEI» 280
Cyn us popeau u oeouseii ¢ dobasrenuem iua u HecHoKd

CoaaHKa 110-AOMAaIIHEMY 400/ 25
Tomoeumcs ¢ dobaerenuem Konuenocmeil, omeapnoii Kypuubsl,

Kapmogeas, noddaemcs ¢ MACAUHAMY, CMEMAHOT U AUMOHOM

Cym no-¢puHCKH 55/180/10/1
Cyn us gpopeau ¢ dobasrenuem cAUBOK, Kpesemox u
Kapmogheasi, 0popMAsiemcst KpacHoil UKPoil 1 AUMOHOM

Hraspaackasa moxaebka 150
AezKuil cynuux c MopenpooyKmamu
u TlpﬂHbLMlt cney,ufmu.

«Pycasouxa» 450
Y Ousumervro AeeKuil Kpem-Cyn Ha 0CHO8e HeKHOT operu,

wnunama u Kgpmogpeasi. Ocobyio u3bLCKgHHOCb 6KYCY

Npudaom cAUBKY U XPyCmauue ZpeHKu

«Tpybasyp» 300/ 10

HexXnviii Kpem-cyn wa Kypunom byrvone, us wnurnama
u Kapmogpeas. Jlodaemcs, ¢ XpyCmAwUMU ZpeHKgmu

«AecHasa ckazka» 350/10

115.00

100.00
120.00

100.00

120.00

300.00

200.00

210.00

290.00

180.00

260.00

105.00

130.00

Tpubnoii Kpem-cyn na Kypunom byavone .Jlo0aemcs ¢ XPYCMAWUMY 2PEHKAMU

TOPAYHE 3AKY CKA H BAFODA

Cemv Kage «Xameaeon»

Kagpe «Drsuc» yr. Masxosckozo 56/13 Kagpe «Bpurruanmosas pyxa» Aecnoii np., 61/3
Kagpe «Kapnasar» B.CamncoruescKui np., 47 Kagpe Jlloacmpiii Kom», yr.Onmuxpe, 51/1



Tapnupoi

Pruc ¢ AykoM H MOPKOBEFO 150/10/2 70.00
Pruc c oBorramu 230 120.00
(c boreapcKum nepuem ,KyKypy30i,, 3eAeHbIM 20POULKOM, CIPYHKOBOTL (PACOALI0, COODPEHHBIMU COEBBIM COYCOM)
Kaprogear orBapHOH 202 70.00
2Kapensrii kaprogean

C Y€CHOYKOM H YKPOIIOM 200/6 80.00
Kaprogear «Ariraxo» 200/6 85.00
Kaprogpeas ppu 130 85.00
CAO>KHBIH rapHHp 200 100.00

Kapmogpeav gppu, 3erenviii 20pouiex,
NOMUOOP, COEKUTL 0ZYPHUK,, MACAUHDL

OBomHoH rapaup 152 100.00
3eaenviii 20poutex, nepey, boreapcKuil, MACAUHD,

CBEKUTL 0ZYPUUK, NOMUOOP

Kamnycra nBerHnas >xapeHas 190/ 21 120.00

Kanycma usemnas, 0b:Kapennas 6 NAHUPoBOUHbIX

oyxXapax: Ha pacmumerbHOM MAcCAe.

DacoAb CTpyIKOBAA >KAPEHAA 200 120.00

OBoiHOE accopru 240 150.00
Bar0do us mpex 61008 Kanycmol: ueemnoil, bpoKKoAu u bproccervcKoii
6 couemarnuu ¢ MopKoebvto, cmpyu&oeozi ﬁdCOAb?O u EOMLIPCK,ILM nepuem

Coycwi

Kucao-caasknri 15 20.00
Tarickuii caasxui Unman 15 20.00
bapb6ekro 15 20.00
YecHouHbIH 15 20.00

Tap-rap 30 20.00

TOPAYHE 3AKYCKHA H BAFODA

Cemv Kage «Xameaeon»

Kagpe «Drsuc» yr. Masxosckozo 56/13 Kagpe «Bpurruanmosas pyxa» Aecnoii np., 61/3
Kagpe «Kapnasar» B.CamncoruescKui np., 47 Kagpe Jlloacmpiii Kom», yr.Onmuxpe, 51/1



Topauue batooa us povibo

Cyaak >KkapeHBIH 110

Ob:Kapennoe ure cydaxa nodaemcs ¢ cOycom map-map

Cyaax B kagape 125
Cyaak 110A CHIPDHOH HIAITOYKOH 280

Cyaak 1mo-AepeBeHCKH 400
QDure cydaKg ¢ apomamubim Kagpmogerem,

borzapcKum nepuem, KpacHvim AyKom

U MACAUHAMU HA OMALHIE.

«Momrmae3up» 140

Ob:Kapennoe gure cydaxa noo «uanoii»
u3 zpuboe U Colpa ¢ 0AUBKPEBIM MATOHEIOM

CyAak mo-m0AbCKH 180

Omeaphoe gpure cyoaKa noo HeKHbIM

AUYHBIM <008SINOM»

Cyasak B ¢paCTAIIIKOBOM coyce 130

PDuare cydaxg,, obiKapennoe 6 CAUBOUHO-PUCMAUKIBOM COYCe

«lIpumasoHH» 140
(Paby)lqmﬂ ﬁopmb, 3aneuenHHas ¢ TlpﬂHbLMlL CneuuAmMu,

TOPAYHE 3AKY CKA H BAFODA

Cemv Kage «Xameaeon»

280.00

240.00

340.00

360.00

270.00

330.00

340.00

290.00

Kagpe «Drsuc» yr. Masxosckozo 56/13 Kagpe «Bpurruanmosas pyxa» Aecnoii np., 61/3
Kagpe «Kapnasar» B.CamncoruescKui np., 47 Kagpe Jlloacmpiii Kom», yr.Onmuxpe, 51/1



Topauue batooa us poibo

Dopearb >xkapeHaa 120 280.00

CmeiiK u3 gopeau, npoXapenvii 00 pyMAHOL KOPouKy (Mpu KeAGHUU NpUnycKaemcs,)

dDopear B CAHBKAX 120 350.00
HeKnoe gure goperu, nponapennoe 6 CAUBKAX

Dopesr «Hesmaxomkxa» 180/30/10 400.00

Kycouxu gpopeau, oboxapennvie 6 cmemare ¢ dobasrenuem epubos, bekona u 3erenu

Dopesr «Kokerka» 170 300.00

PadyKHas Poperb nOOAEMEst ¢ AUMOHHBIM COYCOM

«DPbOpABD» 250/30 360.00
HeKnoe ure goperu na wnaxKax noodaemcs ¢ KAPmogheAbHo — UNUHAMHBIMU (C JKAPeHbIM AYKOM)
medarvonamu u coycom JIlap-mapy.

Dopeap B MIAMITAHCKOM 1/180 370.00

«boapreraa» 250/30 360.00

PDopers, NPOMAPUHOBAHHAS 8 TIPOBAHCKUX MPABAX, 6
Xpycmsweil urybke us mecma. Jlodaemcs na carammoii NoOyuKe .

«Kemuay>xmaa» 180 430.00

Kop3unouxu us porvel ¢ Counoll Gopervto 1 MueposbIMlL KpeeemKamiL 6 NUKIHMHOM COYce.

Dopeab «I10-AAABHEBOCTOIHOMY» 190/12 430.00

PDure gopeau, 3aneuennoe ¢ KeOposbiMu OPeuKaMU 100 HeKHOU CblpHO-beAKP801 wanKil

Dopesb ¢ KpEBETOYHBIM COYCOM 140 440.00

Hzymumervnoe couemanue bAazopoorou goperu ¢ KpesemKamu 6 CAUBOUHO-CHIPHOM COYCe

Dopesp B HKOPHOM coyce 120/30 440.00
JIuKanmuwLil cmeix u3 960peJLu, npoxapenuwvlil 00 PYMAHOU KOPOUKU, 8 HEXKHOM UKOPHOM COYCe
«Tpno» 270 545.00

Hexueiiwee pvibroe pazy us Kycouxoe gopeau
U cy0aKg, 00noAHeHHOe MUZPOBIMI KPeBemKIML, 8 CAUBOUHOM coyce. JI00aemcs: ¢ pucom.

TOPAYHE 3AKYCKHA H BAFODA

Cemv Kage «Xameaeon»

Kagpe «Drsuc» yr. Masxosckozo 56/13 Kagpe «Bpurruanmosas pyxa» Aecnoii np., 61/3
Kagpe «Kapnasar» B.CamncoruescKui np., 47 Kagpe Jlloacmpiii Kom», yr.Onmuxpe, 51/1



Topauue baroda us Kypuybo

ITanmneas «10-MHHHCTEPCKH» 150 210.00

Kypunas ombusnas 6 Xpycmsueil NaHUpPOsKe
¢ coycom Ha Baw 8bLbop.

Kypa «mo-crporaHoBckm» 160 230.00
Kypunwiii begpcmpoearos
«HouHori pA030p» 165 270.00

Pure Kypunoii zpya&u npocAdUBAeMCS 8eMUUNOT, NANPUKOL,

CeeoKUMU WUAMNUHDOHAMU U 3aneKdemca 100 CblpoM U MAtoHe30M

2Kapkoe u3 Kypbr1 220 300.00
VOusumervroe couemanue Kypunozo @uie, c6eKUX UAMNUHLOHOB,

UEPHOCAUBA U ZPEUKUX, 0peX06, CO0bperHOe CMEMAHHBIM COYCOM,

MoMumcs 100 Xpycmsiueil wanxoi u3 mecmd.

YroraHoe rae3ApIIKo 180/40 265.00
Apomamuwiil Kypunbwlii wauutbmo&noaaemm
Ha KapmogervHom eHe30e ¢ coycom «bapbexio».

«I paraa» 170 230.00

Pyaem u3 Kypunozo gure ¢ nuKanmuoi

HAWUHKQU U3 cvipa «(Pemar u zpeurpzo opexa

I pyaxa Kypuaasa B 6exoHe 120 250.00
Dure Kypoi obeprymoe 6 seneepcKuil bekon

TOPAYHE 3AKYCKHA H BAFODA

Cemv Kage «Xameaeon»

Kagpe «Drsuc» yr. Masxosckozo 56/13 Kagpe «Bpurruanmosas pyxa» Aecnoii np., 61/3
Kagpe «Kapnasar» B.CamncoruescKui np., 47 Kagpe Jlloacmpiii Kom», yr.Onmuxpe, 51/1



Topauue baoda us Kypuyvi

CripHaa Kypouka 140 240.00

PDure Kypoi ¢ HauunKoil us 2pubos u coipa ¢ coycom na Baus 6vibop

Kypa «mo-uHAHIECKID» 300 240.00

COAOMKG U3 KYPUHOZ0 hUAe C IKAPEHBIM AYKOM,
AbA0KOM U CAAOKUM Niepuem, 1o0aemcst ¢ 20pKOil waghpanoeozo
PUCA, CBEXKUM 0ZYPHUKOM U MACAUHAMUL

Koraera «rmo-xkueBCcKm» 130/4 260.00
Kypumnoe gure, papuuposanioe cAUBOUHBIM MACAOM U 3EALHBIO,

NAHUPOBANHOE 8 CYXAPAX

«IIpuHriecca Ha roponrnae» 100/140/70/12 275.00
Kypunas ombuenas c Kapennvim Kapmogerem ,

CAUBOUHDBIM COYCOM U 3EAEHBIM 20POULKOM

«Ayca» 165/150 250.00
Annemumubvlil pyremux u3 Kypurozo guie ¢ UCMUHHO
PYCCKOTL HAMUHKOU: <KAPMOULEUKA C 3EACHBIM AYKOM»

6 Couemanuy ¢ MAzKuMm coipom. Jlodaemcst ¢ ueemmoii Kgnycmot.

«Tazim Ay» 270 425.00

Heobvrunoe couemanue Kypunozo (Pure, Kapenozo

ananaca u Kpesemox 6 NUKAHMHOM coyce

TOPAYHE 3AKYCKHA H BAFODA

Cemv Kage «Xameaeon»

Kagpe «Drsuc» yr. Masxosckozo 56/13 Kagpe «Bpurruanmosas pyxa» Aecnoii np., 61/3
Kagpe «Kapnasar» B.CamncoruescKui np., 47 Kagpe Jlloacmpiii Kom», yr.Onmuxpe, 51/1



Topsiuue baroda u3 208510uHbL

A3pIK >KapeHBIH 100 300.00
Aommury 2085:Kbe20 361K ¢ 00basrenuem NPsHvlx, cneyuil

TI'oBsaasnmHaa B 6exone 115 390.00
PDure 20850unbl, 6 <urybKe» u3 eenzepcKozo bekona

Crerik 110/30/30 475.00
Kapenoe pure 206s0unvL co cneyusmu,nodaemcs ¢ coycom «uru»

«AKBapeab» 155 360.00
Kycouxu 20850unvL 8 s0AmebHOM cOyCe ¢ COAOMKQUL boazapcKozo

nepud, nepLamu 3eAeH020 AYKd U 00ABKAMIU ANeAbCUHA.

«I'pagp Kasnoctpo» 95/25/10 430.00
PDure 20850uHbL, NPOKAPEHHOE C KPACHBIM BUHOM, TO0ALMCS € AUMOHOM

MeAaspOHBI U3 TOBAAUHBI 200 450.00
CO CBE>KHMH IPHOAMH

HexKnoe ghure 20850UHbL 8 TAHUPOBKE U3 C6EXKUXZPUDOB MO0 CAUBOUHBIM COYCOM

«Kapmeanra» 130 430.00
Kycouxu gure 20850unbvl, 0bKapenHbvle ¢ UEPHOCAUBOM U ZPEUKUMU OPeXaMU

«Dperar» 120/6/12 520.00
Pyremuxy u3 208510UHDBL C TMOMAMOM, 66MYUUHOI U CbIpoM,

ogopmreHHble BeHeepcKUM bEKOHOM,

8 CAUBOUHOM COYCE 1100 «AABIMU NAPYCAMU»

Dpurace H3 rOBAAHHBI «A-Ad-pyc» 190 400.00
COAOMKG U3 pure 208510UHDL 6 NUKIHMHOM COYCe

¢ borzapcKum nepuem, AyKoM U nOMUOOPAMU

«Topeasop» 230/50 550.00
JIpsblil cmeilk U3 20810UHbL 8 NAMU NEPUAX MO0 COUHOT WANKOH U3 MOMATMO8,

wyKunu u coipa. Jlodaemcs ¢ coycom «Huru»

I'oBasnmuaa « Ilo- baBapckm» 270 430.00
Annemummuvie nupamuoky u3 guie 208s0UHbL ¢ OAUSKIMU, NOMUOOPAMU U AUMOHOM

JT00 MOMAMHBIM COYCOM C UECHOUKOM

TORIYHE 3AKY CKA H BAIODA

Cemv Kage «Xameaeon»

Kagpe «Drsuc» yr. Masxosckozo 56/13 Kagpe «Bpurruanmosas pyxa» Aecnoii np., 61/3

Kagpe «Kapnasar» B.CamncoruescKui np., 47 Kagpe Jlloacmpiii Kom», yr.Onmuxpe, 51/1



Topauue batoda u3

by>xennHa ropadaa
Topsuas domawnss byKeHUHA CO CAUBOUHBLM

XPEeHOM U COAEHBIM 0ZYPHUKOM

Dckason
OmbusHoil ICKAAON CO CeUUAM,

100aemcst o CAUBOUHBIM XPEHOM

CBuHHHA «IT0-KOPEHCKH»
Kycouxu counoii ceununbvl, obiKapennwie ¢

080UAMU U CREUUAMU 6 APOMATHOM COYCe

CBHHHHA «ITUKAHTHAI»

Kapmawex us IcCKgAONa ¢ sbAOKOM U HePHOCAUBOM

CBUHHHA «ITO-MHAAHCKH»
CGUHqu, 3anevyeHmas ¢ zpub-mu u .MapuHOBaHHbLM

02YPUUKOM 10O CHIPHOT KOPOUKQT

Dpuxrace H3 CBUHHHBI «A-Ad-pyc»
COAO.MKJ(I U3 IcKaAona 8 momamuo-coesom coyce

¢ borzapcKum nepuem, AyKom u nomudopamu

«Pacoyrue»
Counas ceunas ombusnas Ha KgpmogervbHoil

1n00yuKe 3anekaemcs 100 MAPUHOBAHHBIM AYKOM C

NOMUOOPOM U CBLPOM.

«Xoxayrka»
Annemummnble WAWABIMKY U3 C6UHOL Wel

100armcs Ha apoMamuom Kapmogheae,

obiKapennom ¢ AyKom u bexorom.

«I perasa»
Kycouxu IcKgrona 8 neobviuaiino 6KycHom coyce
C WAMNUHbOHAMU, 3eAeHOT fﬁac@ﬂbm U 36AEHBIM

AYKOM, OgpopmaeHHble 0DKaAPeHHBIM KYHIAKYMOM.

TOPAYHE 3AKYCKHA H BAFODA
Cemv Kage «Xameaeon»

Kagpe «Drsuc» yr. Masxosckozo 56/13

Kagpe «Kapnasar» B.CamncoruescKui np., 47

CBUHUHDI

130/20/20

100/ 20

170

105/4

190

168

350/ 30

140/110

200

280.00

250.00

240.00

240.00

270.00

230.00

390.00

350.00

260.00

Kagpe «Bpurruanmosas pyxa» Aecnoii np., 61/3
Kagpe Jlloacmpiii Kom», yr.Onmuxpe, 51/1



Topauue batooda u3 céununbl

«Bypoxyri» 221 280.00
Mapurosannwvlii ICKGAON, 0bXKAPEHHBLIL CO CHEUUAMU U KYHIKYMOM,
nodaemcsi ¢ 0bXKapeHHbIMU KPYoKKAMU

ananaca u IKI0MmuuecKum coycom

«bur-ben» 190/8 260.00

CeuHuHa, 3aneuennas é colpe

Msco ¢ rppboYKaMu B ropHiodKe 265 380.00
Ceunas wes, 3aneueHHas ¢ 080UAMU U CBE,KUMU zpuﬁamu.

Jlodaemcs 8 20puiouKe n00 WANKQU U3 CAOEHOZ0 Mecmd.

«Hapaamom 185 290.00
AcKaaon, obKapennvlil 00 30A0MUCTOT KOPOUKY,

€ 0CMpOil MOMAMHO-CHIPHOT HAUUHKOTL

IlTaaxarickas ropka 140/212 330.00

Kapennvie KycouKu céununbL 6 0CMpo-npsaHom mapundoe

Ha 20pKe Wagpanosozo puca

CBuUHHMHA C MOLIIIAPEAAOH 150 320.00
Ceunas west 100 HEKHIM CbIPOM MOUAPEAND

¢ dobasaenuem basuruxa u uecnoxa

«Aasrac» 180/37 350.00
Dea c6unbIX MeOaAbOHA 3ANEUEHHBIX 100 CbIPOM

¢ eemuunoi 1 nomudopom. Jlodaromes na coyce bapbexio.

«A-Aq macTymka» 155 330.00

CoumnbLil ICKAAOT 10O CAUBOUHO-ZPUbHBIM COYCOM

CBunaMHA C OaKAa>KaHAMHA 165 290.00
KycouKu counoil C6UHUHbL KAPAMES € bakAaKaHAM,
nanpuxoil u nomudopamu ¢ 00basrenuem uecHouxg.

TOPAYHE 3AKYCKHA H BAFODA

Cemv Kage «Xameaeon»

Kagpe «Drsuc» yr. Masxosckozo 56/13 Kagpe «Bpurruanmosas pyxa» Aecnoii np., 61/3
Kagpe «Kapnasar» B.CamncoruescKui np., 47 Kagpe Jlloacmpiii Kom», yr.Onmuxpe, 51/1



Jlacma

Ilacra c rpubamu u MIITHHATOM
%meﬂHCKdﬂ nacma c epub-aMlt U WUNUHATOM

6 NUKAHMHOM coyce

Crrarerru Kapbonapa
Camoe nomnyaaptoe bA1000 u3 cnazemmu c napme3anom,

&KOHOM U CAUBOUHDIM COYCOM

ITacra c oBorgamu
Hmarvanckaa nacma ¢ wyKUHU, MOPKOEbI0, MOMAMAMU

H KpacHvim AYKOM 6 CAUBOUHOM COYCe

ITacra c ¢popesrro
Hmarvanckaa nacma ¢ KycouKamu KgAbMmapos

U HEXKHOTL (POpeAU 8 CAUBOUHOM COYCe

C MPOBAHCKUMU MPABAMU U CoLpOM <TLapme3ay

ITacra c mopernpoAykramu
j/[meﬂHCK)d}l nacma CAAAMHBIMU KPEBEMKAMU,

MUOUAMU U KAAbMAPAMU 8 CAUBOUHOM COYCe

100 cvipom «Jlapmesany

TOPAYHE 3AKYCKHA H BAFODA
Cemv Kage «Xameaeon»

Kagpe «Drsuc» yr. Masxosckozo 56/13

Kagpe «Kapnasar» B.CamncoruescKui np., 47

1/290

1/300

1/310

1/280

1/280

240.00

200.00

240.00

390.00

365.00

Kagpe «Bpurruanmosas pyxa» Aecnoii np., 61/3
Kagpe Jlloacmpiii Kom», yr.Onmuxpe, 51/1



	Первые блюда
		
	Готовится с добавлением копченостей, отварной курицы,
	Нежный крем-суп на курином бульоне, из шпината
	Грибной крем-суп  на  курином бульоне .Подается с хрустящими гренками                             
	Гарниры	

	Жареный картофель 
	Сложный гарнир	200	100.00
	Овощной гарнир 	152	100.00
	Капуста цветная жареная	190/21	   120.00
	Капуста цветная, обжаренная в  панировочных 
	сухарях  на растительном масле.
	Фасоль стручковая жареная	200	  120.00
	Соусы
	Кисло-сладкий 							15 			 20.00
	Тайский сладкий Чили					15			20.00
	Барбекю								15			20.00
	Чесночный							15			20.00
	Тар-тар								30			20.00
	Горячие блюда из рыбы
	Судак  жареный	110	280.00
	Обжаренное филе судака подается с соусом  тар-тар
		
	Судак в кляре	125	240.00
	«Монплезир»	140	270.00
	Судак по-польски	180	330.00
	Отварное филе судака  под нежным 

		
	Судак в фисташковом соусе	130	 340.00

	Филе судака,, обжаренное в сливочно-фисташковом соусе	                            
	Горячие блюда из рыбы	

	Форель жареная	120	280.00
	Стейк из форели, прожаренный до румяной корочки (при желании припускается) 
	Форель в сливках	120	350.00
	Нежное филе форели, пропаренное в сливках.
	Форель «Незнакомка» 	180/30/10 	400.00
	Форель «Кокетка» 	170  	 300.00
	Форель в шампанском	1/180	370.00
	«Боярыня»	250/30	360.00
	Форель «по-дальневосточному»	190/12	430.00
	Форель с креветочным соусом	140	440.00
	Форель в икорном соусе	120/30	440.00
	Горячие блюда из курицы

	Шницель «по-министерски» 	150	210.00
	Кура «по-строгановски» 	160	230.00
	«Ночной дозор» 	165	270.00


	Филе куриной грудки прослаивается ветчиной, паприкой, 
	свежими шампиньонами и запекается под сыром и майонезом	
	«Грация» 	170	230.00
	Рулет из куриного филе с пикантной

	Грудка куриная в беконе	120	250.00
	Горячие блюда из курицы

	Сырная курочка	140	240.00
	Кура  «по-индийски» 	300	240.00
	Котлета «по-киевски» 	130/4	260.00

	Куриное филе, фаршированное сливочным маслом и зеленью,
	«Принцесса на горошине» 	100/140/70/12	275.00

	Куриная отбивная с жаренным картофелем ,
	сливочным соусом и зеленым горошком               
	«Дуся» 	165/150	250.00

	Аппетитный рулетик из куриного филе с истинно
	русской начинкой: «картошечка с зеленым луком» 
	в сочетании с мягким сыром. Подается с цветной капустой.
	«Тайм Аут» 	270	425.00

	Необычное сочетание куриного Филе, жареного 
	ананаса и креветок в пикантном соусе
	Ломтики говяжьего языка с добавлением пряных специй	
	Филе  говядины, в «шубке» из венгерского бекона	 
	Жареное филе говядины со специями,подается с соусом  «Чили»
	Кусочки говядины в волшебном соусе с соломкой  болгарского 
	перца, перьями зеленого лука и дольками апельсина.
	Филе  говядины, прожаренное с красным  вином, подается с лимоном	
	Нежное филе  говядины в панировке  из свежихгрибов под сливочным соусом	
	Кусочки филе  говядины, обжаренные  с черносливом и грецкими орехами	
	Рулетики из говядины с томатом, ветчиной и сыром,
	оформленные венгерским беконом, 
	в сливочном соусе под «алыми парусами»	
	Соломка из филе  говядины в пикантном соусе 
	с болгарским перцем, луком и помидорами
	Пряный стейк из говядины в пяти перцах под сочной шапкой из томатов, 
	цукини и сыра. Подается с  соусом «Чили» 
	Горячие блюда из свинины

	Буженина горячая	130/20/20	280.00  
	Горячая домашняя буженина со сливочным
	хреном и соленым огурчиком	 
	Эскалоп	100/20	250.00
	Отбивной эскалоп со специями,
	подается со сливочным хреном	
	Свинина «по-корейски» 	170	240.00
	Кусочки сочной свинины, обжаренные с  
	овощами и специями в ароматном соусе	
	Свинина «пикантная» 	105/4	240.00
	Кармашек из эскалопа с яблоком и черносливом
	Свинина «по-милански» 	190	270.00
	Свинина, запеченная с грибами и маринованным
	огурчиком под сырной корочкой	
	Фрикасе из свинины «А-ля-рус» 	168	230.00
	Соломка из эскалопа  в томатно-соевом соусе 
	с болгарским перцем, луком и помидорами	
	Сочная свиная отбивная на картофельной 
	подушке запекается под маринованным луком с 
	помидором и сыром. 
	Аппетитные шашлычки из свиной шеи 
	подаются на ароматном картофеле,
	обжаренном с луком и беконом.
	Кусочки эскалопа в необычайно вкусном соусе 
	с шампиньонами, зеленой фасолью и зеленым 
	луком, оформленные обжаренным кунжутом.
	Горячие блюда из свинины

	«Буржуй» 	221	280.00
	Маринованный эскалоп, обжаренный со специями и кунжутом, 
	подается с обжаренными кружками
	ананаса и экзотическим соусом	
	«Биг-Бен» 	190/8	260.00
	Свинина, запеченная в сыре	
	Мясо с грибочками в горшочке 		265	380.00
	Свиная шея, запеченная с овощами и свежими грибами.
	Подается в горшочке под шапкой из слоеного теста.         
	«Чардаш» 	185	290.00
	Эскалоп, обжаренный до золотистой корочки, 
	с острой томатно-сырной начинкой	
	Шанхайская горка	140/212	330.00
	Жаренные кусочки свинины в остро-пряном маринаде
	на горке шафранового риса	
	Свинина с моццареллой	150	320.00
	Свиная шея под нежным сыром моцарелла 
	с добавлением базилика и чеснока	
	«Даллас»	 180/37	350.00
	Два свиных медальона запеченных под сыром
	с ветчиной и помидором. Подаются на соусе Барбекю.   
	«А-ля пастушка» 	155	330.00
	Сочный эскалоп под сливочно-грибным соусом
	Паста

	Итальянская паста с грибами и шпинатом
	в пикантном соусе
	Самое популярное блюдо из спагетти с пармезаном, 
	беконом и сливочным соусом 
	Итальянская паста с  цукини, морковью, томатами 
	И красным луком в сливочном соусе
	Итальянская паста с кусочками кальмаров 
	и нежной форели в сливочном соусе 
	с прованскими травами и сыром «Пармезан»
	 Итальянская паста  салатными креветками,
	мидиями и кальмарами в  сливочном соусе 
	под сыром «Пармезан»

