
Горячие закуски

Фаршированные кальмары 100гр 270.00
 Тушка кальмара, фаршированная  рисом,
 помидорами и жареным луком с добавлением  мяты, базилика и  петрушки,
 протушена в винном соусе с чесночком

Жюльен с форелью 70 180.00
Свежие шампиньоны и филе форели под сырной корочкой со сливками и специями 

Жюльен из морепродуктов 110  200.00
Салатные креветки, мидии и шампиньоны в сливочном соусе, запеченные под сыром

Кольца кальмаров с овощами 175  240.00
Кольца кальмаров с  болгарским перцем и красным луком с добавлением пикантных специй

«Крестьянский завтрак» 260 190.00
Жареный картофель с беконом и соленым огурчиком под нежным  омлетом

Жюльен куриный 90/10 160.00
Свежие шампиньоны и мясо курицы под сырной корочкой со сливками и специями

Жюльен грибной 90/10 160.00
Свежие шампиньоны под сырной корочкой со сливками и специями 

Жареный сыр 110/61 180.00
В панировочных сухарях

«Гурме» 1/190 220.00
Цветная капуста, запеченная со свежими шампиньонами под сыром «Сваля» 

«Карамболина» 1/200 170.00
Ароматная компания овощей – цукини, баклажаны, сладкий перец, помидоры и 
красный лук, сдобренная прованскими травами
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Первые блюдаПервые блюда

Украинский борщ 
на свиных ребрышках 30/200/25 115.00

Куриный бульон с курицей, 
яйцом и рисом 180/80 100.00
Куриный бульон с блинчиками 180/50 120.00

Суп грибной 175/25 100.00
Из свежих шампиньонов

 «Атлант» 250 120.00
Суп из  свежих  шампиньонов на курином бульоне
с кусочками курочки и соломкой из домашнего блинчика

 «Мачо» 480 300.00
Горячий томатный суп с ветчиной и шампиньонами

«Суворовский» 280 200.00
Суп из форели  и овощей с добавлением яйца и чеснока

Солянка по-домашнему 400/25 210.00
Готовится с  добавлением копченостей,  отварной курицы,
картофеля,  подается с  маслинами,  сметаной и лимоном

Суп по-фински 55/180/10/1 290.00
Суп из форели с добавлением сливок, креветок и
картофеля, оформляется красной икрой и лимоном

Итальянская похлебка 150 180.00
Легкий супчик с морепродуктами 
и пряными специями.

 «Русалочка» 450   260.00
Удивительно легкий крем-суп на основе нежной форели, 
шпината и картофеля. Особую изысканность вкусу 
придают сливки и хрустящие гренки

 «Трубадур» 300/10 105.00
Нежный крем-суп на курином бульоне,  из  шпината
и картофеля. Подается с хрустящими гренками      

 «Лесная  сказка» 350/10 130.00
Грибной крем-суп  на  курином бульоне .Подается с  хрустящими гренками 
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ГарнирыГарниры
Рис с луком и морковью 150/10/2 70.00
Рис с овощами 230 120.00
(с болгарским перцем ,кукурузой,,зеленым горошком,стручковой фасолью,сдобренными соевым соусом) 

Картофель отварной  202 70.00

Жареный картофель 
с чесночком и укропом 200/6 80.00

Картофель «Айдахо» 200/6 85.00

Картофель фри  130 85.00

Сложный гарнир 200 100.00
Картофель фри, зеленый горошек
помидор, свежий огурчик , маслины

Овощной гарнир 152 100.00
Зеленый горошек, перец болгарский, маслины, 
свежий огурчик, помидор 

Капуста цветная жареная 190/21    120.00
Капуста цветная, обжаренная в  панировочных 
сухарях  на растительном масле.

Фасоль стручковая жареная 200   120.00

Овощное ассорти 240  150.00
Блюдо из трех видов капусты: цветной, брокколи и  брюссельской
в сочетании с морковью, стручковой фасолью и болгарским перцем

СоусыСоусы
Кисло-сладкий 15  20.00
Тайский сладкий Чили 15 20.00
Барбекю 15 20.00
Чесночный 15 20.00
Тар-тар 30 20.00
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Горячие блюда из рыбыГорячие блюда из рыбы

Судак  жареный 110 280.00

Обжаренное филе судака подается с соусом  тар-тар

Судак в кляре 125 240.00

Судак  под сырной шапочкой 280 340.00

Судак  по-деревенски 400  360.00
Филе  судака  с   ароматным картофелем, 
болгарским перцем, красным луком 
и маслинами на омлете.

«Монплезир» 140 270.00
Обжаренное филе судака под «шапкой» 
из грибов и сыра с оливковым майонезом

Судак по-польски 180 330.00
Отварное филе судака  под нежным 
яичным «одеялом» 

Судак в фисташковом соусе 130  340.00

Филе судака,,  обжаренное в сливочно-фисташковом соусе                            
.

«Примадонна» 140 290.00
Радужная форель, запеченная с пряными специями,

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ И БЛЮДА
Сеть кафе  «Хамелеон»
Кафе «Элвис» ул.Маяковского 56/13 Кафе «Бриллиантовая рука» Лесной пр., 61/3
Кафе «Карнавал» Б.Сампсониевский пр., 47 Кафе «Толстый Кот», ул.Оптиков, 51/1



Горячие блюда из рыбыГорячие блюда из рыбы

Форель жареная 120 280.00
Стейк из форели, прожаренный до румяной корочки (при желании припускается) 

Форель в сливках 120 350.00
Нежное филе форели, пропаренное в сливках.
  

Форель «Незнакомка» 180/30/10 400.00
Кусочки форели, обжаренные в сметане с добавлением грибов, бекона и зелени

Форель «Кокетка» 170   300.00
Радужная форель подается с лимонным соусом
 

«Фьорды» 250/30 360.00
Нежное филе форели на шпажках подается с картофельно – шпинатными (с жареным луком)
медальонами и соусом «Тар-тар».

Форель в шампанском 1/180 370.00

«Боярыня» 250/30 360.00
Форель, промаринованная в прованских травах, в 
хрустящей шубке из теста. Подается на салатной подушке .

«Жемчужина» 180 430.00
Корзиночки из фольги с сочной форелью и тигровыми креветками в пикантном соусе.

Форель «по-дальневосточному» 190/12 430.00
Филе форели, запеченное с кедровыми орешками под нежной сырно-белковой шапкой

Форель с креветочным соусом 140 440.00
Изумительное сочетание благородной форели с креветками в сливочно-сырном соусе

Форель в икорном соусе 120/30 440.00
Пикантный стейк из форели, прожаренный до румяной корочки, в нежном  икорном соусе

«Трио» 270 545.00
Нежнейшее рыбное рагу из кусочков форели 
и судака,дополненное тигровыми креветками, в сливочном соусе.  Подается с рисом.
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Горячие блюда из курицыГорячие блюда из курицы

Шницель «по-министерски» 150 210.00
Куриная отбивная в хрустящей панировке 
 с соусом на Ваш выбор.

 

Кура «по-строгановски» 160 230.00
Куриный бефстроганов

«Ночной дозор» 165 270.00
Филе куриной грудки прослаивается ветчиной, паприкой, 

свежими шампиньонами и запекается под сыром и майонезом

Жаркое из куры 220  300.00
Удивительное сочетание  куриного филе, свежих шампиньонов,
чернослива и грецких орехов, сдобренное сметанным соусом,
томится под хрустящей шапкой из теста.

Уютное гнездышко 180/40   265.00
Ароматный куриный шашлычок подается 
на картофельном гнезде с соусом «Барбекю».

«Грация» 170 230.00
Рулет из куриного филе с  пикантной

начинкой из сыра «Фета» и грецкого ореха

Грудка куриная в беконе 120 250.00
Филе куры обернутое в венгерский бекон
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Горячие блюда из курицыГорячие блюда из курицы

Сырная курочка 140 240.00
Филе куры с начинкой из грибов и сыра  с соусом на Ваш выбор

Кура  «по-индийски» 300 240.00
Соломка из куриного филе с жареным луком, 
яблоком и сладким перцем, подается с горкой шафранового
риса, свежим огурчиком  и маслинами

Котлета «по-киевски» 130/4 260.00
Куриное филе, фаршированное сливочным маслом и зеленью,
панированное в сухарях

«Принцесса на горошине» 100/140/70/12 275.00
Куриная отбивная с жаренным картофелем ,
сливочным соусом и зеленым горошком               

«Дуся» 165/150 250.00
Аппетитный рулетик из куриного филе с истинно
русской начинкой: «картошечка с зеленым луком» 

в сочетании с мягким сыром. Подается с цветной капустой.

«Тайм Аут» 270 425.00
Необычное сочетание куриного Филе, жареного 
ананаса и креветок в пикантном соусе
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Горячие блюда из говядины
Язык жареный 100 300.00
Ломтики говяжьего языка с добавлением пряных специй

Говядина в беконе 115 390.00 
Филе  говядины, в «шубке» из венгерского бекона  

Стейк 110/30/30 475.00
Жареное филе говядины со специями,подается с соусом  «Чили»

«Акварель» 155  360.00
Кусочки говядины в волшебном соусе с соломкой  болгарского 

перца, перьями зеленого лука и дольками апельсина.

«Граф Калиостро» 95/25/10 430.00
Филе  говядины, прожаренное с красным  вином, подается с лимоном

Медальоны из говядины 200 450.00
со свежими грибами
Нежное филе  говядины в панировке  из свежихгрибов под сливочным соусом

«Кармелита» 130 430.00
Кусочки филе  говядины, обжаренные  с черносливом и грецкими орехами

«Фрегат» 120/6/12 520.00
Рулетики из говядины с томатом, ветчиной и сыром,

оформленные венгерским беконом, 

в сливочном соусе под «алыми парусами»

Фрикасе из говядины «А-ля-рус» 190 400.00
Соломка из филе  говядины в пикантном соусе 

с болгарским перцем, луком и помидорами

«Тореадор» 230/50 550.00
Пряный стейк из говядины в пяти перцах под сочной шапкой из томатов, 

цукини и сыра. Подается с  соусом «Чили» 

Говядина  « По- Баварски» 270   430.00  
Аппетитные пирамидки из филе говядины  с оливками, помидорами и лимоном
Под томатным соусом с чесночком
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Горячие блюда из свининыГорячие блюда из свинины

Буженина горячая 130/20/20 280.00  
Горячая домашняя буженина со сливочным

хреном и соленым огурчиком  

Эскалоп 100/20 250.00
Отбивной эскалоп со специями,

подается со сливочным хреном

Свинина «по-корейски» 170 240.00
Кусочки сочной свинины, обжаренные с  

овощами и специями в ароматном соусе

Свинина «пикантная» 105/4 240.00
Кармашек из эскалопа с яблоком и черносливом

Свинина «по-милански» 190 270.00
Свинина, запеченная с грибами и маринованным

огурчиком под сырной корочкой

Фрикасе из свинины «А-ля-рус» 168 230.00
Соломка из эскалопа  в томатно-соевом соусе 

с болгарским перцем, луком и помидорами

«Распутин» 350/30 390.00
Сочная свиная отбивная на картофельной 

подушке запекается под маринованным луком с 

помидором и сыром. 

«Хохлушка» 140/110 350.00
Аппетитные шашлычки из свиной шеи 

подаются на ароматном картофеле,

обжаренном с луком и беконом.

«Гренада» 200 260.00
Кусочки эскалопа в необычайно вкусном соусе 

с шампиньонами, зеленой фасолью и зеленым 

луком, оформленные обжаренным кунжутом.
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Горячие блюда из свининыГорячие блюда из свинины

«Буржуй» 221 280.00
Маринованный эскалоп, обжаренный со специями и кунжутом, 

подается с обжаренными кружками

ананаса и экзотическим соусом

«Биг-Бен» 190/8 260.00
Свинина, запеченная в сыре

Мясо с грибочками в горшочке 265 380.00
Свиная шея, запеченная с овощами и свежими грибами.

Подается в горшочке под шапкой из слоеного теста.         

«Чардаш» 185 290.00
Эскалоп, обжаренный до золотистой корочки, 

с острой томатно-сырной начинкой

Шанхайская горка 140/212 330.00
Жаренные кусочки свинины в остро-пряном маринаде

на горке шафранового риса

Свинина с моццареллой 150 320.00
Свиная шея под нежным сыром моцарелла 

с добавлением базилика и чеснока

«Даллас»  180/37 350.00
Два свиных медальона запеченных под сыром

с ветчиной и помидором. Подаются на соусе Барбекю.   

«А-ля пастушка» 155 330.00
Сочный эскалоп под сливочно-грибным соусом

Свинина с баклажанами 165 290.00
Кусочки сочной свинины жарятся с баклажанами,
паприкой и помидорами с добавлением чесночка.
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ПастаПаста

Паста с грибами и шпинатом 1/290 240.00
Итальянская паста с грибами и шпинатом

в пикантном соусе

Спагетти Карбонара 1/300 200.00
Самое популярное блюдо из спагетти с пармезаном, 

беконом и сливочным соусом 

  
Паста с овощами 1/310 240.00
Итальянская паста с  цукини, морковью, томатами 

И красным луком в сливочном соусе

Паста с форелью 1/280 390.00
Итальянская паста с кусочками кальмаров 

и нежной форели в сливочном соусе 

с прованскими травами и сыром «Пармезан»

Паста с морепродуктами 1/280 365.00
 Итальянская паста  салатными креветками,

мидиями и кальмарами в  сливочном соусе 

под сыром «Пармезан»
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	Тайский сладкий Чили					15			20.00
	Барбекю								15			20.00
	Чесночный							15			20.00
	Тар-тар								30			20.00
	Горячие блюда из рыбы
	Судак  жареный	110	280.00
	Обжаренное филе судака подается с соусом  тар-тар
		
	Судак в кляре	125	240.00
	«Монплезир»	140	270.00
	Судак по-польски	180	330.00
	Отварное филе судака  под нежным 

		
	Судак в фисташковом соусе	130	 340.00

	Филе судака,, обжаренное в сливочно-фисташковом соусе	                            
	Горячие блюда из рыбы	

	Форель жареная	120	280.00
	Стейк из форели, прожаренный до румяной корочки (при желании припускается) 
	Форель в сливках	120	350.00
	Нежное филе форели, пропаренное в сливках.
	Форель «Незнакомка» 	180/30/10 	400.00
	Форель «Кокетка» 	170  	 300.00
	Форель в шампанском	1/180	370.00
	«Боярыня»	250/30	360.00
	Форель «по-дальневосточному»	190/12	430.00
	Форель с креветочным соусом	140	440.00
	Форель в икорном соусе	120/30	440.00
	Горячие блюда из курицы

	Шницель «по-министерски» 	150	210.00
	Кура «по-строгановски» 	160	230.00
	«Ночной дозор» 	165	270.00


	Филе куриной грудки прослаивается ветчиной, паприкой, 
	свежими шампиньонами и запекается под сыром и майонезом	
	«Грация» 	170	230.00
	Рулет из куриного филе с пикантной

	Грудка куриная в беконе	120	250.00
	Горячие блюда из курицы

	Сырная курочка	140	240.00
	Кура  «по-индийски» 	300	240.00
	Котлета «по-киевски» 	130/4	260.00

	Куриное филе, фаршированное сливочным маслом и зеленью,
	«Принцесса на горошине» 	100/140/70/12	275.00

	Куриная отбивная с жаренным картофелем ,
	сливочным соусом и зеленым горошком               
	«Дуся» 	165/150	250.00

	Аппетитный рулетик из куриного филе с истинно
	русской начинкой: «картошечка с зеленым луком» 
	в сочетании с мягким сыром. Подается с цветной капустой.
	«Тайм Аут» 	270	425.00

	Необычное сочетание куриного Филе, жареного 
	ананаса и креветок в пикантном соусе
	Ломтики говяжьего языка с добавлением пряных специй	
	Филе  говядины, в «шубке» из венгерского бекона	 
	Жареное филе говядины со специями,подается с соусом  «Чили»
	Кусочки говядины в волшебном соусе с соломкой  болгарского 
	перца, перьями зеленого лука и дольками апельсина.
	Филе  говядины, прожаренное с красным  вином, подается с лимоном	
	Нежное филе  говядины в панировке  из свежихгрибов под сливочным соусом	
	Кусочки филе  говядины, обжаренные  с черносливом и грецкими орехами	
	Рулетики из говядины с томатом, ветчиной и сыром,
	оформленные венгерским беконом, 
	в сливочном соусе под «алыми парусами»	
	Соломка из филе  говядины в пикантном соусе 
	с болгарским перцем, луком и помидорами
	Пряный стейк из говядины в пяти перцах под сочной шапкой из томатов, 
	цукини и сыра. Подается с  соусом «Чили» 
	Горячие блюда из свинины

	Буженина горячая	130/20/20	280.00  
	Горячая домашняя буженина со сливочным
	хреном и соленым огурчиком	 
	Эскалоп	100/20	250.00
	Отбивной эскалоп со специями,
	подается со сливочным хреном	
	Свинина «по-корейски» 	170	240.00
	Кусочки сочной свинины, обжаренные с  
	овощами и специями в ароматном соусе	
	Свинина «пикантная» 	105/4	240.00
	Кармашек из эскалопа с яблоком и черносливом
	Свинина «по-милански» 	190	270.00
	Свинина, запеченная с грибами и маринованным
	огурчиком под сырной корочкой	
	Фрикасе из свинины «А-ля-рус» 	168	230.00
	Соломка из эскалопа  в томатно-соевом соусе 
	с болгарским перцем, луком и помидорами	
	Сочная свиная отбивная на картофельной 
	подушке запекается под маринованным луком с 
	помидором и сыром. 
	Аппетитные шашлычки из свиной шеи 
	подаются на ароматном картофеле,
	обжаренном с луком и беконом.
	Кусочки эскалопа в необычайно вкусном соусе 
	с шампиньонами, зеленой фасолью и зеленым 
	луком, оформленные обжаренным кунжутом.
	Горячие блюда из свинины

	«Буржуй» 	221	280.00
	Маринованный эскалоп, обжаренный со специями и кунжутом, 
	подается с обжаренными кружками
	ананаса и экзотическим соусом	
	«Биг-Бен» 	190/8	260.00
	Свинина, запеченная в сыре	
	Мясо с грибочками в горшочке 		265	380.00
	Свиная шея, запеченная с овощами и свежими грибами.
	Подается в горшочке под шапкой из слоеного теста.         
	«Чардаш» 	185	290.00
	Эскалоп, обжаренный до золотистой корочки, 
	с острой томатно-сырной начинкой	
	Шанхайская горка	140/212	330.00
	Жаренные кусочки свинины в остро-пряном маринаде
	на горке шафранового риса	
	Свинина с моццареллой	150	320.00
	Свиная шея под нежным сыром моцарелла 
	с добавлением базилика и чеснока	
	«Даллас»	 180/37	350.00
	Два свиных медальона запеченных под сыром
	с ветчиной и помидором. Подаются на соусе Барбекю.   
	«А-ля пастушка» 	155	330.00
	Сочный эскалоп под сливочно-грибным соусом
	Паста

	Итальянская паста с грибами и шпинатом
	в пикантном соусе
	Самое популярное блюдо из спагетти с пармезаном, 
	беконом и сливочным соусом 
	Итальянская паста с  цукини, морковью, томатами 
	И красным луком в сливочном соусе
	Итальянская паста с кусочками кальмаров 
	и нежной форели в сливочном соусе 
	с прованскими травами и сыром «Пармезан»
	 Итальянская паста  салатными креветками,
	мидиями и кальмарами в  сливочном соусе 
	под сыром «Пармезан»

